mondavy

RESTAURANT.CAFE
Lieber Gast!

,Feler-Tage* sind die schonsten Tage ~ ob Privat oder geschéhctlich!

Wir bieten thnen fiir diese Anlasse kulinarische Vemcijhrungen der
besonderen Art.

Vieles ist mé')glich —vom Farbenpréchtigcn Menti, tiber lustvolle Bugets, bis hin zu

VCFFUCI(tCﬂ lnszenierungen .

Wir gcstaltenjede kulinarische Vemc'uhrung incliviclue”,je nach Jahreszeit. FrUHing,

Sommer, Herbst und Winter bestimmen somit unser rcgelméfﬁig wechselndes Ange]oot.

Selbstverstandlich istjedc Kombination aus den unterschiedlichen Gerichten

méglich. Ganz nach threm Geschmack!

Oder lieben Sie (:lberraschungen? Dann geniigen uns thre Lieblingszutatcn und unser

Kiichenteam wird ein individuelles Menii oder Buffet fiir Sie zubereiten.

Unsere Kiiche Positioniert sich als » Klassisch- Modern® — traditionelle Rezel:)te

ge]‘nen Hand in Hand mit Zutaten aus aller Welt.

Qualitst wird bei uns groB gcschrieben. Wir verarbeiten nur frische und hochwertige
Rohproclukte. Wir bitten um thr Verstindnis, dass wir aus diesem Grund fur Sie und

thre Gaste nur ein gemeinsam abgesprochenes Menii oder Buffet zubereiten.

Fur das Passencle Ambiente wird gesorgtl Gerne dekorieren wir nach thren Wiinschen
und Ideen!

Haben wir thre LUST auf FEIER-TAGE im mondav9 geweckt? Dann freuen wir uns
auf Sie und thre Gaste.

Um alles Pencekt in Szene zu setzen, bitten wir Sie, ca. 3 Wochen vor threr
Veranstaltung einen Termin mit uns zu vereinbaren — so kénnen wir am besten auf

thre Wiinsche eingehen.

Mit feierlichen GriiBen Thr Restaurant Mondavg Team



mondavy

RESTAURANT.CAFE
Fiir den Emp{:ang lhrer Gaste

Begeistern Sie thre Gaste mit kleinen APPCtitanregem und einem Aperi‘chc, damit
schaffen Sie die richtige Stimmung fur eine gelungenc Veranstaltung.

Gerne servieren wir Thnen den APerithc und die APPetitanreger bei gutem Wetter auf

unserer Sonnenterrasse oder im I:OHCI".

Aperitif:

Sek’cempgang Winzersekt trocken 21,00 € p- Flasche

Proseccoemlmcang Prosecco trocken 1950 € p- Flasche

Champagner Veuve Clicquot Brut 49,90 € p- Flasche
Moet & Chandon Brut 49,90 € p- Flasche

Appetitanreger:

Verschiedene CanaPés ab 250€ p- Stiick

L&jlcmcelclcgustation ab 250« p- Stiick

chkgléscl’xen Variation ab 380€ p- Stiick

Auf Anfrage unterbreiten wir Thnen gerne auch sPczic“c Angebote:

Getrénkepauschalen
Cocktailbar mit Showshaker
DJ mit eigener Musikan‘age



mondavy

RESTAURANT.CAFE

Gctrﬁnkcpauschalcn

Verehrte Gaste, unsere Getrénkepauschalen gelten fur die komplette Dauer lhrer

Vera nsta|tu ng.

Gctrénkcpauschalc 142,00 Euro pro Person

Wir emlmcangen Sie mit:

Prosecco YC”O Frizzante trocl«:n Uﬂd Orangensa{;t

Alkoholfreie Getranke:
Mineralwasser, Cola, Fanta, Cola lig]ﬁt, SPrite, Almcelschorle, alkoholfreies Bier,
Orangcnsa& und APFclsaFt

Biere vom Fass:

Warsteiner Pils, Hovels Bitterbier und Prinz LuiPolcl Weizenbier

Weine:

Hauswein rot und weiR

Heiﬁgetrénke:
Kaffee Creme, CaPPuccino, EsPresso, Latte Macclﬁiato, Milchkaffee

und Tee

Digesthcz

Ramazzotti, Averna, Jagermeister, chuila und Sambuca



mondavy

RESTAURANT.CAFE

Gctrﬁnkcpauschalcn

Gctr’énl«:pauschalc I149,00 Euro pro Person

Wir emPFangcn Sie mit:

Prosecco Yello Frizzante trocken und Orangensaﬁ:

Alkoholfreie Getranke:
Mineralwasser, ColaJ Fanta, Cola light, SPrite, APFeLschorlq alkoholfreies Bier,
Orangensa{;t und APFelsaFt

Biere vom Fass:

Warsteiner Pils, Hovels Bitterbier und Prinz LuiPold Weizenbier

Weine:

Hauswein rot und weiR

Heiﬁgetrénkc:
Kaffee Creme, Cal:)[:)uccino, Esprcsso, Latte Macchiato, Milchkaffee

und Tee
Di gesti{::

Ramazzotti, Averna, Jagermeister, Tequila, Sambuca) Bailcg‘s

Longdrinks:
5 Longclrinks aus der aktuellen Getrankekarte
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Gctrﬁnkcpauschalcn

Gctrénkcpauschalc I11 59,00 Euro pro Person

Wir cmPFangen Sie mit:

Prosecco Yello Frizzante trocken und Orangensa&

Alkoholfreie Getranke:
Mineralwasser, Cola, Fanta, Cola light, SPrite, APFelschorle, alkoholfreies Bier,
Orangensa{‘t und APFelsa{:t

Biere vom Fass:

Warsteiner Pils, Hovels Bitterbier und Prinz LuiPold Weizenbier

Weine:
Rotwein, WeiBwein aus der aktuellen Weinkarte bis 25,00€

Hciﬁgetrénke:
Kaffee Creme, CaPPuccino, Espresso, Latte Macchiato, Milchkaffee

und Tee

Digesti?:
Ramazzotti, Averna, Jagermeister, Malteser, Tecluila, Sambuca, Baileg‘s

und GraPPa

Longclrinks:
10 Lor\gclrinks aus der aktuellen Getrankekarte
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Mediterranes Buffet |

KaLTESs

AntiPasti~Variation
(italienischer Schinken) Oliven, Balsamicozwiebeln, gegri”te Gemiise)
Mozzarella und Strauchtomate mit Basilikum-Pesto
Mediterraner Kartoffelsalat
(Kartoffeln mit PaPrika, Oliven, roten Z.wicbeln, getroclmcten Tomaten
und Basilikum in SenF-KartoH:eHressing)
Dinn au{gescl’mittene gegarte Putenbrust mit Thunfischsauce und KaPern

WARMES

Bruscetta vom Nilbarsch auf SPitzkngemUsc
Piccata von der Putenbrust auf PaPrika~GemUse

Penne Rigate in Tomatensauce

Krauterreis

DesserTs

Limetten-Quark-Mousse

Panna Cotta mit Beerensauce

ab 20 Personen pro Person € 24,90
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Rustikales Buffet

KaLTeS

Variation von Riucherfisch mit Meerrettichsahne und Senf-Dill-Sauce
In Brithe gegarter TaFelsPitz mit Lauchsauerrahm
Altdeutscher Kartoffelsalat mit SPeck und Gurke
Scheiben vom Rinderbraten mit Krautervinaigrette

Verschiedene Blattsalate mit zweierlei Dressing

WARMES

Westfalischer KartomCFelcintolmc mit Mettwurst
Lachsfilet in leichter Senfsauce

Gemischtes Filetgcschnetzeltes in Pilzrahm

Pfetfernackenbraten in kré&iger Sauce
Kartogelgratin
Reis

Wonnekraut

Gemiise der Saison

DesserT
Rote Beerengriitze mit Vanillesauce
Frischer Obstsalat in chkglésem
GrieBPudcling mit Schokoraspeln

ab 20 Personen pro Person € 29,50
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Mediterranes Buffet Il

KALTES

Antipasti~Variation
(italienischer Schinken, italienische Salami, verschiedene Oliven, Balsamicozwiebeln,
marinierte Champignons, gegri”te Gemiise)
Biiffel-Mozzarella und Strauchtomate mit Basilikum-Pesto
Mediterraner Kartoffelsalat
(Kartoffeln mit PaPrika, Oliven, roten Zwiebeln, getroc‘(neten Tomaten

und Basilikum in SenF~Karto1C1Celdrcssing)

Gambas mit Chorizo

vVitello Tonnato

WARMES

Saltimbocca vom Seeteufel auf SPitzlcngemUse

Mit Krautern geschmorte Lammkeule in eigener Sauce

Kleine Kalbssteaks in Portwcinjus
Ratatouille
Rosmarinclri”inge

Gnocchi in Basilikum-Rahm

DresserT

Tiramisu
Zabaione mit frischen Friichten

ab 20 Personen pro Person € 32,90
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Gala-Buffet

KALTES

Carpaccio von der Pute mit Toma’cenpes’co
Marinierter Lachs mit Limettenvinaigrette
Garnelen mit Chorizo gebraten
KirschtomatcmMozzare”a~SPieBc
Rosa gebratenes Roastbeef mit Oli\/en~Kréuter~TaPenacle
Griiner Nudelsalat mit PaPrika

Verschiedene Blattsalate mit Dressing

WARMES

Kréuterschaumsﬁppchcn
Lachs und Zander in Safranschaum

Schmorbraten vom Rind mit Pfefferrahmsauce
Schweinefilet unter der Krauterkruste in Pilzrahm

Ziiricher Geschnetzeltes

Spétzle
Reis

Rosmarin~Dri”inge

Gemiise der Saison

DesserT

Passionsfruchtmousse
Tiramisu

Marmoriertes Mousse au Chocolate mit frischen Friichten

ab 20 Personen pro Person 32,90 €
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Kulinarisches Buffet

KALTES

Salat von FluBkrebsen) Orangen, Trauben und Melone mit Cocktailsauce
Strauchtomaten mit mariniertem Schafskase
Auswahl| an Rohkost mit verschiedenen DiPs
Terrine von Walclpilzcn und Krautern mit Biindnerfleisch
Mit Rauchlachs ch'ullte Crepes an Schnittlauchschmand
Blattspinat~Tarte mit Gorgonzola gratiniert

WARMES
Tomatenessenz mit Basilikum-Nocken

Zanderfilet mit einer Olivenkruste gratinicrt

Riesengarnelen aug gesclﬂmolzenen Strauclﬂtomaten

Medaillons vom Kalb mit Portwein-Schalotten-Jus

Hahnchenbrustfilet im Parmaschinkenmantel

Gebratene Dri”inge
Kartoffelbaumkuchen

Wildreis und Basmatireis

SPitzkngemUse mit getroc‘meten Tomaten

Gemiise der Saison

DesserT

Grand Marnier-Parfait
Schokokiichlein mit Limettencreme geﬁj”t

Creme Brulee

Variation von Rohmilchkzse mit Feigenscmc

ab 20 Personen pro Person 39,90 €
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Mcnﬁ-Vorschlégc fiir die Monate Mai/Juni

VORSPEISEN UND ZWISCHENGERICHTE

Thunfischsteak auf SParge|~Ki rschtomaten-Salat
&5&5&

Zanderfilet mit WeiBweinschaum an Salatturm in Balsamicoclressing

&&E

Gebratene Riesengarnelcn auf Orangen~FencheLSaFramSalat

&&&

Bérlauchschaumsﬂppchen mit FluBkrebsen
&5&5&

Tomatenessenz mit Barlauch-Nocken

&&&

Mit Krautern und Knoblauch gebratene Riesengarne]cn

auf Spaghettini mit geschmolzenen Strauchtomaten



mondavy

RESTAURANT.CAFE

MENU~VORSCHLAGE FUR DIE MONATE MAi/Juni

HAUPTGERICHTE

Rosa gebratene Entenbrust mit Balsamicojus

auf gebratcnem SPargel, dazu Dri”inge
&&&

Geschmorte Kalbsbackchen mit Portweinschalotten auf Risotto
&&&

Lammkarree mit Barlauchkruste auf Ratatouille-Gemiise

und gcbratenen Kartogelw[jnceln
&&&

Kross gebratener Wolgsbarsch awC SPitzkngemUse mit sautierten Kartoﬁceiwujmceln
&&&

Zanderfilet mit Ricslingsschaum auf Balsamicolinsen

&&E&

SteinbeiBerfilet mit Waldmeisterkruste auf Kohlrabi-Karotten-Gemiise

mit Wiirfeln von der violetten Kartoffel

&&&

Portion SPargel mitjungen Kartoffeln und Sauce Hollandaise, dazu...

_..ein kleines Rumpsteak oder
...ein kleines Kalbssteak oder

...ein kleines Lachssteak
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Mcnﬁ-VorscHéigc fiir die Monate Mai/Juni

DesserTs

Grand Marnier-Parfait mit Erdbeeren
&&&

Himbeertortchen mit karamellisiertem Pistazieneis

&&E

Schokotortchen mit Ananas~Estragon~KomPott
&&&

CrePe Suzettes mit Orangcmcilcts
&&&

Késeauswahl mit Feigensen{: und gerésteten Nissen und Kernen

ab 10 Personen Preis pro Ferson...

..als 5-Gang-Menli €25,50
...als +-Gang-Menii € 30,90
..als 5~Gang~/\/lem’i € 35 50
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Kapazititen fiir Vcranstaltungsr’aumc

Raum Max. Personenzahl Buffet Menii
alPha 28 nicht méglic]n méglich
beta 40 méglich méglich
Restaurant 80 méjglich méjglich
Terrasse 80 mb’glich mbglich

Korkgelcl: 15,00 € pro O,7Liter- Flasche inkl. KUHung, Lagerung und Entsorgung
Te”ergcld fur eigene Torten: 1,90 € pro Teller inkl. Besteck

Unsere Preise sind inkl. der gcsetzlichen USt. und Beclienungsgelcl.
AuBerdem beinhalten unsere Preise die Bereitste”ungskosten der einzclnen Raume

sowie die hauseigene Tischdekoration.

Bitte informieren Sie sich iiber unsere A”gcmeinen Gesclﬂé&sbedingungen

Stand 0%/2010

Restaurant Monclavg

Am Gottesacker 70
D-4414% Dortmund

Fon: +49(0)231 477 377-0
Fax: +49(0)231 477 377-10
ht’c.p://www.mondaque



http://www.hotel-ambiente.info/

